DU 1 au 2 JUIN

Mortadelle
Colin a la Bordelaise

Ebly

Flan caramel

Samoussa aux léegumes
Porc au caramel

Nouilles sautées/feves

Mochi glacé
THEME JAPON

DU 5 au 9 JUIN

Carottes rapées a l'ail bio
Sauté de veau andalou local
Purée de pomme de terre

Petits suisses

Pois chiches, feta/curry
Spaghettis a la
bolognaise veggy

Salade de fruits
VEGETARIEN

Salade d'endives au bleu
Dos de cabillaud en sauce
Poélée automnale

Fraises fraiches chantilly

Betteraves vinaigrette
Lasagnes de beeuf
Salade

Fromage blanc bio

Paté de campagne
Blanc de poulet au gingembre
Courgettes sautées

Tropézienne

Salade de pommes de terre

Salade verte au Bethmale

Taboulet oriental

Poireaux vinaigrette

Ceéleris / courgettes BIO

Oeufs brouilles Cordon bleu de dinde Roti de beeuf froid local Calamars a la creme Blé au
DU 12 au 16 JUIN Riz safrané Haricots verts _Petlts pols Coquillettes Petits Iegu.m.es
Pick et croque Vache qui rit
Creme anglaise biscuits Pomme bio Flan chocolat Yaourt fermier local Tarte a |'abricot
VEGETARIEN
Maceéedoine Rosette cornichon Melon Lentilles en salade Salade tomates basilic
Nuggets de poulet Poisson meuniere Hamburger Blanquette de veau local Steak veggy
Carottes rondelles bio Poélée de saison Salade Julienne de légumes Pommes sautées
DU 19 au 23 JUIN
Samos
Beignet aux pommes Abricots Compote a boire Creme chocolat Péche
VEGETARIEN
Céleri remoulade Salade de haricots blancs Radis beurre Quiche au fromage Concombre

DU 26 au 30 JUIN

Pilons de poulet au thym
Blé tendre
Comteé
Banane

Sauté de beeuf [ocal
Brocolis

Fromage blanc creme de
marron

Moules marinieres
Frites

Ananas frais

Oeufs durs florentine

Salade de fruits et biscuits
VEGETARIEN

Paupiettes de veau
Fondue de poireaux

Glaces




